ENTREES

TARTARE DE DUO DE TOMATES
Tomates confites et fraiches, feta

ECLATS DE VOLAILLE CROUSTILLANTS

Sauce epicee flamboyante

TATAKI DE BCEUF

Gingembre et sésame
CAMEMBERT ROTI AU FOUR
Miel, ail et chutney de figue

CEUF POCHE

Creme au parmesan et a la truffe

BURRATA CREMEUSE

Pesto, creme de vinaigre balsamique et framboises
SAINT-JACQUES
Fondue de poireaux
GAMBAS A L'AIL

Bisque cremeuse

PLATS

TERRE
COTELETTES D'AGNEAU

Jus corse, puree cremeuse

FILET PUR DE BCGEUF

Sauce aux champignons, frites maison
ENTRECOTE DU BOUCHER

Sauce au poivre, frites maison
SUPREME DE POULET

Sauce aux champignons, puree cremeuse

SOURIS D'AGNEAU MIJOTEE
Legumes de saison

MER

WATERZOOI DE SAINT-JACQUES
Julienne de legumes

PAVE DE SAUMON

Sauce au beurre blanc, pommes de terre grenaille

FILET DE BAR

Sauce vierge, legumes de saison

PATES
LINGUINE AUX GAMBAS

Bisque, ail, sauce au beurre blanc

RIGATONI A LA TRUFFE

Parmesan

14€
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SUPPLEMENTS
GARNITURE SUPPLEMENTAIRE

Frites maison - Rigatoni crémeuses - Puree cremeuse

- Pommes de terre grenaille - Salade verte

SAUCE SUPPLEMENTAIRE

Sauce au poivre - Sauce aux champignons * Sauce
a la truffe

S90€

O0C

A PARTAGER

EPAULE D'’AGNEAU CONFITE (3 PERS.)
3 accompagnements au choix (48H a l'avance)

GOLDEN BEEF (2 PERS.)
2 accompagnements au choix

DAURADE ENTIERE (2 PERS.)
2 accompagnements au choix

S0E

SSE

o€

DESSERTS

TRIO DE CREMES BRULEES

CRUMBLE AUX POMMES, GLACE VANILLE

BRIOCHE PERDUE A LA PISTACHE
MI-CUIT AU CHOCOLAT

TIRAMISU CLASSIQUE

CAFE OU THE GOURMAND

PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES

COUPE GLACEE A PARTAGER (2 pers.)

0=

er2
10€

10=

@
L
10€

GRS

BAMBINO (moins de 12 ans)

PLATS:

RIGATONI AUX CHAMPIGNONS

ou
LINGUINE A LA TOMATE

DESSERTS:

TIRAMISU

ou
COUPE DE GLACE
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